
 3.78 L 20 L 205 L
REVD230813

INO CHEF 12 is a non caustic, non butyl cleaner degreaser that will disspolve, emulsify and 
suspend all types of soil conditions, while leaving surfaces clean with a pleasant citrus odour.

DIRECTIONS: INO Chef 12 must be diluted in no more than 30ºC water. LIGHT CLEANING: 
Dilute 1 part of INO CHEF 12 with 40 parts water. USE AREAS: All porcelain fixture, i.e. 
tub, tile, sinks, stalls, floors, wall and composition tile. MEDIUM CLEANING: Dilute 1 part of 
Ino Chef 12 with 10-20 parts water. USE AREAS: Appliances, stainless steel, steel, chrome, 
rubber, vinyl, and all other types of hard surface fixtures. HEAVY CLEANING: Dilute 50/50 
with water. (Rinse after cleaning area.) USE AREAS: Grease traps, food fryers, automotive 
transportation equipment, tankers, engines, white wall tires, carbon build up, and vandalism 
marks. PRODUCT CAUTION: Painted surfaces may be affected in concentrated form. Test 
product on an inconspicuous area. Areas subject to food contact must be rinsed thoroughly 
with potable water. Contains: sodium metasilicate, sodium tripolyphosphate, sodium xylene 
sulfonate, ethoxylated  alcohol, d-limonene.

INO-CH12-378
CAUTION: KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN. Prolonged or 
repeated exposure may cause skin irritation. Causes eye irritation. Avoid 
eye contact. Avoid prolonged or repeated skin contact. Wash thoroughly 
after handling. Keep away from acids and incompatibles. FIRST AID: 
FOR EYE CONTACT: Flush with running water for at least 15 minutes. 
Call a physician. FOR SKIN CONTACT: Wash with soap and water while 
removing contaminated clothing. Call a physician if irritation persists. IF 
INGESTED: Do not induce vomiting. Contact a physician immeditely.

READ THE MATERIAL SAFETY DATA SHEET BEFORE USING

INO SOLUTIONS® C.P. 1932 Montreal, QC H3B 3L4

INO CHEF 12 est une solution non caustique, non butyle qui se dissous, émulsionne et suspend 
tout genre de saleté, tout en laissant les surfaces propres avec une odeur agréable d’agrumes.

MODE D’EMPLOI: INO CHEF 12 doit être dilué avec de l’eau de plus de  30ºC. NETTOYAGE 
LÉGER: Diluer 1 partie de INO CHEF 12 avec 40 parties d’eau. SURFACES UTILISÉES: Toutes 
installations de porcelaine, ex. toilettes, éviers, urinoirs, stalles, des planchers, des murs 
et tuiles. NETTOYAGE MOYEN: Diluer 1 partie de INO CHEF 12 avec 10-20 parties d’eau. 
SURFACES UTILISÉES: Appareil électroménager, acier inoxidable, chromes, caoutchoucs, 
vinyles et tous les autres types de surfaces dures. GRAND NETTOYAGE : Diluer 50/50 avec 
de l’eau. SURFACES UTILISÉES : Piège à graisse, friteuses à nourriture, équipements de 
transportation automobile, les camions-citernes, les moteurs, murs blancs, accumulation 
de carbone et marques de vandalisme. PRÉCAUTIONS : Les surfaces peintes peuvent être 
aectées si le produit est concentré. Tester le produit sur une surface cachée. Les surfaces avec 
contact alimentaire doivent être rincés avec de l’eau potable. Contenu: sodium metasilicate, 
sodium tripolyphosphate, sodium xylene sulfonate, ethoxylated  alcohol, d-limonene.

INO-CH12-378
PRÉCAUTIONS : GARDER HORS DE LA PORTÉE DES ENFANTS. 
Risque d’irritation cutanée par exposition répétée ou prolongée. 
Provoque une irritation des yeux. Éviter tout contact prolongé ou répété 
avec la peau. Bien se laver après manipulation. Tenir loin de tout acide 
ou de toute substance incompatible. PREMIERS SOINS : YEUX : Rincer 
immédiatement à l’eau durant au moins 15 minutes . Répéter. Si une 
irritation persiste consulter un médecin immédiatement. PEAU : Laver 
au savon et à l’eau tout en retirant les vêtements souillés. Appeler un 
médecin si l’irration persiste. INGESTION : Ne pas faire vomir. Appeler 
un médecin.

LIRE LE FICHE SIGNALÉTIQUE AVANT D’UTILISER

INO SOLUTIONS® C.P. 1932 Montreal, QC H3B 3L4

STRONG CLEANER AND DEGREASER

NETTOYEUR ET DÉGRAISSEUR FORT
205 L

12

P r o f e s s i o n a l  H y g i e n e  S o l u t i o n s  •  S o l u t i o n s  d ’ h y g i é n e  p r o f e s s i o n e l l e

24-hour emergency 
Urgence 24 heures

P R O F E S S I O N A L  U S E  O N LY  •  U S A G E  P R O F E S S I O N E L  S E U L E M E N T

READ THE LABEL BEFORE USING/LIRE L’ÉTIQUETTE AVANT L’EMPLOI

For Food Plant and Other Industrial Use Only
Pour usine alimentaire et utilisations industriels seulement

Manufactured by:  
Lawrason’s, Inc. Oakville, ON L6K 2G7

(CANUTEC) 
613.996.6666

Faire le nettoyage facilement 

et efficacement avec 

INO CHEF 12 
NETTOYEUR ET DÉGRAISSEUR PUISSANT 12

Propriétés  
physiques
Aparence: Liquide orange
Parfum: Agrume
pH: 12,0-13,0

Bénéfices et  
Usage 
• Accepté pour utilisation dans les 

usines alimentaires
• Nettoyant non-butyle
• Naturel et sécuritaire avec une 

large variété d’applications
• Sécuritaire pour l’environnement
• Sécuritaire pour toutes surfaces 

lavables
• Économique
• Dégraisseur marin
• Excellent pour nettoyage de cale

Une percée technologique dans les détergents. Un produit unique et sécuritaire pour 
l’environnement. Performant comme nettoyeur, dégraisseur et déodorisant en évitant d’utiliser 
des solvants rugueux et des produits caustiques. Les caractéristiques étonnantes de dissoudre, 
émulsionner et mettre en suspension tous les types de saletés, en laissant toutes surfaces 
propres avec une odeur d’agrumes plaisante.

FEATURES
• Pouvoir industriel et commercial

• Approuvé pour utilisation dans les usines  
  alimentaires Canadiennes

• Formule à base d’agrumes

• Nettoie, dégraisse et déodorise en une seule étape 

• Elimine saletés, crasse, huile ou graisse

• Excellent pour toutes surfaces dures non poreuses

• Action puissante et rapide

Taux de dilution suggéré
Nettoyage léger : diluer 1 : 40

Nettoyage moyen : diluer 1 : 20

Nettoyage puissant : diluer 50/50

Recommandations
Utilisation sur équipement pour  
procédé alimentaire

DISPONIBLE:

www.inosolutions.net À la commande: 1 (888) INO-SOLU (466-7658)

AVANT ENSUITE


